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            欧麦（保定）麦芽有限公司  欢迎您！

      
    





    

  
  

  
  





  


  


        
        
        
            
                                                      
    


  
    
      

    
        
      
                              
                            
                                            
            
法国欧洲麦芽集团简介

      
                                        
            法国欧洲麦芽集团公司（简称欧麦集团）创立于1984年，是目前世界领先的麦芽公司，在全球14个国家拥有23家生产厂，总生产能力超过220万吨。欧麦集团总部设在法国香槟省的汉斯市，其控股股东是欧洲最大的经济联合体--VIVESCIA集团。


欧麦集团依赖其特有的股东结构对大麦原料实施有效的控制，并与喜力、百威英博、嘉士伯等著名啤酒生产商保持着长期的合作关系。遍布世界主要大麦产区的生产工厂对当地品种有着深入而独到的研究，配备完备的总部中心实验室为这些研究提供专业的支持。欧麦集团通过内部信息平台，将全球大麦、麦芽以及啤酒行业的前沿资讯便捷地与各成员分享。
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欧麦（保定）麦芽有限公司简介

      
                                        
            欧麦(保定)麦芽有限公司（简称欧麦保定） 系法国欧洲麦芽集团在华独资企业（外商独资），成立于1995年底，拥有两条生产线，固定资产1.8亿元人民币，主要从事啤酒原料—麦芽的生产和销售，年生产能力9万吨。


欧麦保定秉承集团的先进文化，恪守“质量第一、用户至上”的管理理念，其产品在市场中建立了良好的信誉，用户遍及各大啤酒集团，产品远销至蒙古及东南亚国家。其产品线丰富，特别是小麦麦芽和特种麦芽，已取得细分市场的领导地位。欧麦保定以特有的专业能力和服务水准，不断为顾客创造新的价值。


欧麦集团的欧洲文化背景和本土化的管理人才相结合，使欧麦保定充满活力。公司全面贯彻“以人为本”的管理方针，将员工视为公司最重要的资产，关注员工安全健康，创造条件促进员工素质的全面提高。员工焕发出空前的积极性和创造性，为公司的发展注入了不竭动力。
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关于我们

      
                                        
      
                              
                            
                    
            
原料与存储

      
                    

      
            欧麦保定依托集团总部全球采购网络，从澳大利亚、加拿大和欧洲精心选购大麦，并以国产大麦、小麦为补充，确保优质麦芽的生产。


欧麦保定具有设施完善、大容量的立仓27个，总储量达3万吨，配备全套进口的分类精选设备，确保投入生产的原料颗粒均匀，整齐洁净。



      
  


                

                    

    

                              
                            
                    
            
生产与控制

      
                    

      
            进入二十世纪后，啤酒行业发展迅猛，多品种，多口味，高质量，高层次已成为主流趋势。实现这一目标，啤酒酿造师肯定从原料——麦芽抓起。


EBC(欧洲酿造协会检测标准)和ABC(美国酿造师协会检测标准)的方法提供了制造、分析、检测标准，而麦芽的口味要由制麦工艺来控制，工艺要由设备和操作来保障。


为此欧麦保定对原生产车间进行了现代化改造，并新建了一条生产线，即VASI项目。 改造之后的麦芽车间，以不锈钢材料为容器、为传输设备，发芽间实现浸断水科学控制，低温发芽的稳定控制，高温烤制的程序控制，完全可以满足客户对麦芽风味的一般性及特殊性要求，加之完备的现代化检测控制，欧麦麦芽成为了客户的首选之一。


 


 



      
  


                

                    

    

                              
                            
                    
            
产品检验与质量管理

      
                    

      
               欧麦保定严格的质量控制贯穿于生产的全过程，自原料的精挑细选，工艺的完备监控，直至成品麦芽的全面分析。同时，来自欧麦总部中心实验室的支持使质量控制更加完善。


2004年通过的IS0 9001质量管理体系认证，表明欧麦保定的质量管理走向程序化轨道。2010年，公司将IS0 9001国际质量体系、GB/T 20341-2009 HACCP管理体系及IS0 14001环境管理体系有机整合，使食品安全性更有切实保障。


 


 



      
  


                

                    

    

                              
                            
                    
            
创新产品

      
                    

      
            目前公司的特种麦芽已能全方位覆盖各种色度的产品，并且可以制作色度300EBC以下的结晶麦芽。个别特殊规格产品，公司亦有相应的技术储备。今后的研发方向是继续弥补产品线的不足，并在香气形成的工艺条件以及提高麦芽还原性的研究上有所进展。



      
  


                

                    

    

                              
                            
                    
            
CSR 社会责任

      
                    

      
            近年来公司一直与河北农业大学保持着良好的沟通，生物工程、食品科学等专业的学生就业前到公司参观交流，他们对于制麦技术及啤酒发酵知识非常感兴趣。


就在今年6月，公司又迎来了保定职业技术学院药品生物技术专业学生的参观学习，该专业与公司原料及产品的检验紧密结合，同学们在实验室和厂区参观时格外认真。


 



      
  


                

                    

    

          

  
                

                    

    

                              
                            
                                            
            
生产工艺简介

      
                                        
            大麦麦芽的制作过程分为浸麦、发芽、烘干和除根四个阶段。


 


浸麦：为增加水分和下一步的制麦做准备，水分从11％提高到45％。此过程通过浸泡或喷淋，和通风交替进行。 浸泡结束时，长出根芽，这个阶段通常持续30到45个小时。


发芽：将大麦平铺于筛板上，并连续通风。 胚芽发育，大麦内部发生化学变化。此过程持续3.5到6天。最后，胚芽长到接近大麦长度，根部枯萎，此阶段的麦芽为我们所说的“绿色麦芽”。


烘干：绿麦芽转化为麦芽。通过加热和干燥，消除异味分子并产生麦芽香味的化合物。烘干过程的决定因素在于“工艺”。待最后冷却后，麦芽出炉，此时麦芽水分为4 ~ 4.5%。此烘干过程约需1天时间。


除根：用振动筛去除发芽过程中产生的根芽，由于麦芽非常干燥，所以麦根很容易脱落。制麦的最后阶段是生产出一种金黄色的、干燥易碎的麦芽。在严格遵守合适的储存条件和卫生条件下，麦芽可以保存一年以上。
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管理体系认证证书
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            质量管理体系认证证书



      
                

                    

    

                              
                            
                                        
            
  
  
  
    图像

                [image: 2]




          






      
            环境管理体系认证证书
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            危害分析与关键控制点（HACCP）体系认证证书



      
                

                    

    

          

  
                

                    

    

                              
                            
                    
            
市场动态

      
                    
            精酿CP,欧麦与BHS


欧麦与BHS（北京自酿啤酒协会）保持了长期的合作关系，共助成长。


在中国精酿圈，一般将2012年称为“精酿元年”。中国精酿发展初始，推动快速发展的几个因素，一定少不了家酿比赛“大师杯”，各地家酿协会举办的文化宣讲和活动安排。


2012、2013那两年，各个省份，甚至城市有各种各样的协会创办，但一直“有声有色”，且活动丰富多彩的，莫属北京自酿啤酒协会了（BHS）。


欧麦作为行业先锋,一直支持BHS活动，比如协会全年酿造用麦芽欧麦赞助，网站建设支持，会员工厂参观、年度展会支持等等。
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如果你想了解中国精酿活动，快速学习酿酒，BHS绝对不容错过。



      
                    
                        
                            	北京自酿啤酒协会简介


                        

                                                    
                                                
                            
                                        
            北京自酿啤酒协会(Beijing Homebrewing Society),是中国第一个倡导精酿啤酒文化、家庭与手工酿造啤酒的非营利民间组织。


创建于2012年初，是国内正式注册登记会员人数最多、规模最大的家酿和精酿啤酒协会。


BHS账目公开、信息共享，是一个由酿酒师、精酿啤酒从业人员、家庭酿酒爱好者以及啤酒发烧友组成的大家庭。 


年满18岁即可加入，仅招收个人会员。


我们的口号是：一起酿吧~


我们的使命是：让更多人爱上精酿啤酒！



      
                

                    

    
                            

                                            

                

                    

    

                              
                            
                                            
            
CARE

      
                                        
            生命安全保障八项规则

      
            为什么我们要总结这些生命安全保障规则:


因为我们绝不允许在工作场合发生死亡事故


生命安全保障规则的目的就是保护任何人免受可能导致不可挽回、甚至致命伤害和严重后果的风险和事故。


要求:


	所有人都必须遵守此规则，包括正式员工、临时务工人员、承包商及到厂参观人员；
	这些规则适用于所有VIVESCIA集团所属工厂及对其参观访问期间；
	零容忍：任何偏离规则的行为都必须立即纠正，如有必要，还要附带一些惩罚措施；
	管理者要确保这些规则已传达给每一个人，且所有人都能理解并应用到实际工作当中。 要对任何偏离规则的行为进行检讨分析和纠正。
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安全生产无事故2000天庆祝活动

      
                                        
            2019年6月8日是欧麦（保定）麦芽有限公司安全生产无事故第2000个安全日。6月11日，公司在厂区内举行了庆祝活动。


总经理杨正龙先生总结了过去2000天公司在安全生产中的各项工作所取得的成绩，并对所有同事做出的贡献表示衷心的感谢。同时他提到安全管理是没有止境的，我们始终都在路上，他号召所有的员工从现在开始要为新目标共同努力，即安全生产3000天。此外，我们还需要持续提高安全意识，加大培训，以实现我们的新目标。


本次活动评选出了10位安全之星并发放特别奖金，以表彰他们在不安全因素及行为上报方面所作出的贡献。同时我们在团队里分享了一些关于生命安全保障规则的经验，注重“安全”的意识，不仅仅体现在工作场所，在生活中也至关重要。


此次庆祝活动是对我们安全工作的极大肯定，更是新征程的开始，3000天安全生产无事故，让我们一起在“安全生产”的道路上持续前进。
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Pale Ale


      Malteurop Pale Ale Malt is a two-row malt produced using a specialized kilning process [...]

      See more
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Pilsen


      The lightest of our base malts, Malteurop Pilsen malt imparts a sweet and subtle [...]

      See more

    

      



    

  
  

  
  



                

                            

                                
                
                    
  
  
  

  
  
  

      
    
            
            
Specialty malts
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Black malt


      Natural caramel taste and colour of burnt, roasted chocolate. Cost-optimized roastedsolution [...]

      See more
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Caramel malt 120


      Caramel Malt with moderate colour used for foam stability, colour of beer and flavor.[...]

      See more
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Caramel malt 140


      Improves beer colour. Produced by green malt in the roaster with foodsafe caramel [...]

      See more
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Caramel malt 200


      Improves beer color and adds a strong caramel flavor.

      See more
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Chocolate malt


      The taste of nut and bakery used in dark beer for color and antioxidant potential.[...]

      See more
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Munich


      Malteurop Munich is a highly kilned malt, which is obtained using only the best [...]

      See more
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      More news
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信息快递


      
            
09 九月 2019

      
      筑梦之路，万千芬芳，回首过去，我们有太多的感动与故事；展望未来，我们有更多的期望与梦想；我们走在时代的前沿，跨越市场经济的浪潮，我们用行动追逐梦想，创新开拓，跨越巅峰，让梦想绽放，感谢有你，凝心聚力，再出发！
      

    

  









    

  
  

  
  





  


  
    
      
  
  
  

  
  
  

      

    
        

      
            欧麦（保定）麦芽有限公司


地址：       河北省保定市高新区生力街815号


电话：       0312-3204099


传真：       0312-3204088


邮箱：       sales.baoding@malteurop.com


友情链接


法国VIVESCIA集团：www.vivescia.com


法国欧洲麦芽集团：www.malteurop.com                 


 


更多信息 欢迎扫码关注微信公众号[image: ]
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  A few words about Malteurop


  
    At Malteurop, we do more than malt; we support brewers in making the best beers, distillers the best spirits and food companies the best products. We connect farmers, who dedicate their lives to Nature, with life lovers, who share authentic moments around natural drinks & food.  

We are farmer-maltsters since 1961 as part of VIVESCIA. We belong to cooperatives and their farmers; we exist because they exist. Caring for the grain is a culture, and for us, the right way to make the best malts, today and for the future generations.
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        Get in touch with us, we’d be happy to answer your request. 

        

        Contact Us
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